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Toute I'équipe de l'instant gourni®nd
vous®souhaite a toutes et tous
des fétes pétillantes de bonheur
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ampon fromage < - N oo
‘ Cridiae Ao Théo, M/chele et Olivier o
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36 pieces ou 72 pieces QLSRN w7
O%a B%p 72 2 ®
. 4 & “<Charcuterie beurre 32€ 45¢€ o : -
! 5 Plateau de 18 pieces : 16€20 .
Pizza ¥ei .
Quiche lorraines
Quiche saumon 5
Croque-monsieur
Feuilleté saucisse e
Petite bouchée chorizo 8
B
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Nature : 0€50 la piece ° '
Tarama - o 3 t . y
jamenromadg - LInstant.Gourmand -~ -
mousse de foie . .
Sauliph St o 10 Rue de Colombes ;
jambon b - 1
18hn pitce . " 92400 Courbevoie
ol Saumon Saint-Moret c e " :
el e saucisson gy . ¢
o R omtedy « . aTél.: 0146 4106 85 S
ampon de parme 5 3 . ai 3
- : asperge Email : linstantgourmand92400@gmail.com ;
228 . N 3 . <
R concombrefeufdesaumen www_linstantgourmand-courbevoie.fr ‘
ol concombre tarama ! PR : s 2
’f’ , concombre crevette : : ' = = - ‘a
JE t Plateau de 16 pieces 20€ > 2 Pour vos ’ § »
. R Plateau de 24 pieces  30€ ; £ e S (1 our vos commandes >
y P (avec ou sans viande) g S - Afin de pouvoir honorer vos choix, les commandes doivent étre passées =
" A iphanie 2024 e avant le jeudi 21 décembre pour le 24 et le 25 décembre 2023 .
Ry 3. oA : N et avant le vendredi 29 décembre pour le 31 décembre 2023. o
.- 3 ‘n_ T . I g : !
Gk i, Bl Les commandes seront disponibles a partir de 10h00.
o ¥ 2 it ' i W Nous serons ouvert le lundi 25 décembre jusqu'a 14h00
TR T SR : SN\ =y et le Ter janvier jusqu'a 20h00 g
-, T N i B Pour des raisons d'organisation,
; aucune commande ne pourra étre prise au-dela de ces délais
4 » et toute commande devra étre réglée a I avance.
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PBiiches * (Riiches (lacées - ' :

Fine roulade de biscuit ) R ® .
amandes noisettes 6 iracﬂtlon > .
et i ) © S
girsgﬁlr';e?:f“ﬁzme légere . Glacevanille, -  Sorbet mangue,* R ®
z p glace chocolat o SOrbet framboise . e . i
° -etsa menngue sur meringle : -
Fine routade de biscuit Fine roulade de biscuit J AN % . b :
arpandle,s et cafe, amandes chocolat, O o L
creme |égere au créme légére au beurre  » 3 3 ' »
beurre parfumée au café parfumée au chocolat - e g?[ate.au de 2.0 fours . . : o,
g . s L) .
[frais sucrés - : 5
< Y - e o ~
e Fine roulade de biscuit amandes Choux a Ia.créme X4 e
. parfumée Grand Marnier Framboise x4 o
R e © + créme légere au beurre et Grand Marmer LEE Eclair café x2
£y e * . L éclairechocolat x2 -
W .. Bavaroise vanill 7 . ' o3 R
ol an’'sy p . ’ . A citron meringué x2
4 e . mousse fruits rouges, . . T
¢ opéra x4

e 22€le plateau.

d _ biscuit amandes %S @aCheS
;"v-,_ - Biscuit coco, ARG . 6[2 %e[ 5

mousse fromage blanc,

TS A g Toutes nos hiiches sont disponibles en

4 pers 26€, 6 pers 38€ et 8 pers 49€

Creme de marron,

6 » meringué et Chantmy
% S 4pers 206 <Y \ .
2 P 6 pers 30€ - ' s
8 pers 40€ Q(‘;”ron.s N *
N e » . glaces -
'4"'- oFf q I3 to g ‘
TR nspira on ‘ B
m -~ 9. - 3€/marron .
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il A (Chocolat
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= ; AR RS vanille
ks AL s SR crémeux chocolat o
‘ w % WAL e biscuits chocolat Mousse au choc
- . WL cw @ - caramel beurre salé mousse au chocol
¥ ey NS valrhona et son biscuit ohooolat
; o 0w
\’ - °
X Mousse au chocolat noisette
° s » Crémeux vanille de Madagascar

Biscuit praliné
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